
«erntema(h)l!» · Zeitlicher Ablauf der Kochaktion · 10. September 2016

Bottini | 7.08.2016
Dauer der Kochaktion 8 Std.
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1. Gang
Kochstationen 1-6
Kühlschränke 1-3
6 KöchInnen
max. 2 Std. Kochzeit

Essen Ausgabe Essen 1. Gang
Zeitspanne max. 2 ½ !

Gerichte in 
Schüsseln 
auf Buffet

HelferInnen bereiten
Kochstationen 1-6
für 3. Gang vor.
1 Std. (bzw. 30 Min.)

1 Thomas Quenson
2 Andrea Scartazzini
3 Christiane Ern
4 Peter Riner
5 Regine Anderegg
6 Markus Knuchel

2. Gang
Kochstationen 7-12
Kühlschränke 4-6
6 KöchInnen
max. 2 Std. Kochzeit

Essen Ausgabe Essen 2. Gang | 11.30-14 Uhr
Zeitspanne max. 2 ½ !

Gerichte in 
Schüsseln 
auf Buffet

HelferInnen bereiten
Kochstationen 7-12
für 4. Gang vor.
1 Std. (bzw. 30 Min.)

 7 Judith Bottini
 8 Charles Landert
 9 Katharina Portmann
10 Franziska Schweiss
11 Verena Fricker
12 Valentin Magaro

3. Gang
Kochstationen 1-6
Kühlschränke 1-3
6 KöchInnen
max. 2 Std. Kochzeit

Essen Ausgabe Essen 3. Gang | 13-15.30 Uhr
Zeitspanne max. 2 ½ !

Gerichte in 
Schüsseln 
auf Buffet

Abbau Kochstationen 1-6
Alle Pfannen und Kochutensilien abwaschen und in entsprechende 
Boxen versorgen.

1 Fraenzi Neuhaus
2 Erika Nussbaumer
3 Daniel Kämpf
4 Arjuna Adhihetty
5 Priska Fischer
6 Olivier Ziegler

4. Gang
Kochstationen 7-12
Kühlschränke 4-6
6 KöchInnen
max. 2 Std. Kochzeit

Essen Ausgabe Essen 4. Gang | 14.30-17 Uhr
Zeitspanne max. 2 ½ !

Gerichte in 
Schüsseln 
auf Buffet

Abbau aller Kochstationen.
Allgemeines Aufräumen.

 7 Marie-Claire Pellerin
 8 Patricia Bieder
 9 Kathrin Winkelhausen
10 Judith Handschin
11 Claudius Reichenbach
12 Christopher Koller
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Ausgabe Essen 1. Gang | 10-12.30 Uhr
Zeitspanne max. 2 ½ !

Bitte unbedingt die max. Kochzeit von 2 Std. einhalten! Sollten die Gerichte schon vorher fertig sein kann mit der
Essensausgabe begonnen werden. 
Für die Ausgabe stehen zusätzlich max. 30 Min zur Verfügung. Dann müssen die Gerichte in Schüsseln gegeben 
und auf dem Buffet zu Handen der Gäste deponiert werden.
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