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0  36 Beete, je 2 m x 1 m (72 m2), für Gemüse- und Kräuteranbau

 Baucontainer für Gartenwerkzeuge, Futter etc., ca. B x L = 3 x 3 m

 Kompostieranlage > Bioabfälle

 Bereich Kochen > 14 Marktstände (davon 2 für gemeinsame Kochutensilien)

 Bereich Essen > 35 Marktstände (davon 1 für Geschirrrückgabe)

 Sitzbänke 220 cm x 30 cm > an 32 Marktständen > total 64 > Sitzplätze: circa. 220 Pers.

 Getränkeausgaben / BAR > 1 Kleinzelt 6 x 3 m, mit 2 Gross-Kühlschränken

 Rosenbeete

NR Gemüseart Bemerkungen NR Gemüseart Bemerkungen NR Gemüseart Bemerkungen

1-6 Tomaten div. Sorten mittelfrüh-spät 18 Rüebli div. Sorten 31 Topinambur

7-9 Salate div. Sorten, in Staffeln 19 Rüebli div. Sorten 32 Gemüsezwiebeln

10 Weiss-/Rotkabis 20 Artischocken 33 Peperoncini / Chili

11 Federkohl 21 Auberginen 34 Küchenkräuter Basilikum, Bohnenkraut, Estragon, Petersilie, Rosmarin

12 Stangenbohnen 22 Peperoni div. Sorten 35 Küchenkräuter Minzensorten, Salbei, Oregano, Melissen, Thymian

13 Melonen und Kürbise 23 Steckzwiebeln 36 Küchenkräuter Schnittlauch, Weinraute, Dill, Ringelblume

14 Fenchel in 2 Sätzen 24 Zucchetti Gemüsesetzlinge: Biohof Rigi, 
Regula und Niklaus Bolliger-
Flury, Hessigkofen.
Gewürzkräuter: Stiftung Solodaris, 
Solothurn.

15 Zuckermais 25-28 Kartoffeln div. Sorten

16 Stielmangold und Schnittmangold 29 Sellerie

17 Randen 30 Lauch

Anbau Gemüse und Küchenkräuter für die Kochaktion am 10.09.2016 (ø Erntezeit > Juli-September)

17 Marktstände, je 3 m x 2.53 m > mit Abstand 50 cm > total 59 m 17 Marktstände, je 3 m x 2.53 m > mit Abstand 50 cm > total 59 m

Kochen > Kochstationen (KS) 7-12
> 6 Marktstände je 3 m x 2.53 m

Kochen > Kochstationen (KS) 1-6
> 6 Marktstände je 3 m x 2.53 m

Samstag, 10.9.2016
Sonnenaufgang: 7.02 Uhr
Sonnenuntergang: 19.52 Uhr

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1 2 3

Kochstationen
12 Stk. zweiflammige Rechauds (fabrikneu, Typ: Jove Duo) mit Schläuchen 
und Reglern sowie Propangasflaschen von PanGas AG Schweiz.
Die Geräte erüllen die Sicherheitsstandards gemäss EKAS-Richtlinien.
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ca. 3 m

Toilette
1 TOI-WC
und Benutzung 
der Toiletten 
KUMUSO

TOI

Sanität > Parterre KUMUSOAnlieferung Zufahrt von Werkhofstrasse Not-Zufahrt von Werkhofstrasse

 Baucontainer
 Gartengeräte, Futter und  
 Einstreu Geflügel. 

Buffet
KS 1-6

Buffet
KS 7-12

Kühlwagen
Getränke

2 x 2.90 x 2.05 m

Kühlwagen
Gemüse und Nahrungsmittel

1.85 x 3.30 x 1.90 m
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Ledermann Getränke
4543 Deitingen > 032 614 13 19

Freilauf für 12 Hähnchen > 12.5 m x 12.5 m = 156 m2
Abwechslungsweises Beweiden:
z.B. Flächen 8 x 17 m

Hähnchenhaus
Fläche = 2.24 m x 2.24 m
Höhe mit Fundament ca. 2.15 m

Geflügelnetz (Elektronetz),
105 cm hoch, 2 x 25 m lang.

Flexibles Austecken des Geflü-
gelnetzes. Abwechslungswei-
ses Beweiden zur Schonung 
der Grasnarbe. Mit zunehmen-
der Grösse der Tiere die Weide-
fläche allmählich vergrössern.

Kunststoffband 
Hinweis Elektrozaun.

Hühnerklappe > elek. Pförtner, 
batteriebetrieben.
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Sandbad
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Abstand
ca. 60-80

6 
m

16 m

30.10 m

8 m
8 m

Magnolienbaum

Windschutznetz,
Nylonnetz flexibel
50 cm hoch, 100 m lang
B x L = 21 m x 24 m

Eingang GartenEingang Garten Wasseranschluss > Schlauchwagen für Garten und Hähnchenhaus
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1 Marktstand für el. Küchengeräte
3 Gross-Kühlschränke
1 Backofen 380 V

220~380~ 220~ 220~

	 E-Geräte	Küche	(Westflügel)	gedeckt
 1 Zelt > 3 x 6 m und 2 Zelte > je 3 x 3 m
1-3 Gross-Kühlschränke
 7 Umluft-Backofen 380 V
 8 Trog (150 x 80 cm) mit DL-Erhitzer (Gas)
 9 Ablagetisch Abwaschen (220 x 80 cm)
 10 Stand-Abwaschmaschine mit Einschüben.
 11 Gemeinsame Kochutensilien ohne Markt- 
  standabdeckung mit Stromanschluss für
  elektrische Kleingeräte.

1 2 3 

	 E-Geräte	Küche	(Ostflügel)	gedeckt
 2 Zelte > je 3 x 3 m
4-6 Gross-Kühlschränke
 7 Umluft-Backofen 380 V
 12 Gemeinsame Kochutensilien mit Markt- 
  standabdeckung mit Stromanschluss für
  elektrische Kleingeräte.
 13 Lebensmittel für alle zur Verfügung
  stehend (Spontanspenden)

220~ Wasseranschluss Kochen

7 4

380~ 220~ 220~ 220~

10380~

9

Lebensmittel in Kühlschränken (1-6)
Eier, Voll-Milch, Butter, Reibkäse, (Hazal)-Rahmjogurt, Voll-Rahm, 
Magerquark etc.

Backen in 2 Umluftöfen (7)
10 Stk. Chromnickelstahlbleche (Gastroschalen), 530 x 325 mm
Je 5 Stk. bei Backöfen.

220~

Getränkeausgabe / BAR
1 Zelt > 6 x 3 m > gegen Parkseite geschlossen

Geschirrrückgabe

2 Bar-Elemente 150 cm
2 Bar-Elemente 200 cm
2 Bar-Eck-Elemente 100 cm
2 Kühlschränke je 220 V
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220~ 220~

Lebensmittel für alle auf Tisch 13
5 Fl. Olivenöl à 7.5 dl, nativ (kalte Küche!)
Rapsöl (Reserve)
2 kg Gemüsebouillon (zum Nachfüllen)
Salz und Zucker (Reserve)
Pfefferkörner (Reserve für Pfeffermühlen)
4 kg ½-Weissmehl
Knoblauch 
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